
Cake made by means of natural fermentation of sourdough, 

with an irregular oval shape, reminiscent of a dove. The 

dough is especially soft owing to the use of fresh milk, fresh 

butter and fresh cream. It is light in texture, enriched with 

dark chocolate drops and chocolate cream, covered with 

chocolate icing and chocolate flakes. 

 

Gâteau fait au moyen de la fermentation naturelle du levain, 
avec une forme ovale irrégulière, rappelant une colombe. La 
pâte est particulièrement molle grâce à l'utilisation de lait 
frais, de beurre frais et de crème fraîche. Il est de texture 
légère, enrichi de gouttes de chocolat noir et de crème au 
chocolat, recouvert de glaçage au chocolat et de flocons de 
chocolat. 

The raw materials used in the manufacturing processes do not contain and are not derived from Genetically 

Modified Organisms. This product does not require GMO labelling in accordance with European Community 

Regulations 1829/2003 and 1830/2003. 

Les matières premières utilisées dans les processus de fabrication ne contiennent pas et ne sont pas dérivées 
d'Organismes Génétiquement Modifiés. Ce produit ne nécessite pas d'étiquetage OGM conformément aux 
règlements de la Communauté européenne 1829/2003 et 1830/2003. 
 

COLOMBA REGAL CIOCCOLATO 

1000g - 2 lb  3 1/4 oz  (35.25 oz) 

CONTAINS: WHEAT, EGGS, MILK, SOY. MAY CONTAIN: 

ALL TYPES OF NUTS. ALLERGENS FOR USA ONLY -

CONTAINS: WHEAT, EGGS, MILK, SOYBEANS. MAY 

CONTAIN: TREENUTS. 

 

CONTIENT: BLÉ, OEUFS, LAIT, SOJA. PEUT CONTENIR: 
TOUS LES TYPES DE FRUITS À COQUE. 

WHEAT flour, Chocolate cream (13%) [Sugar, Water, Glucose syrup, Dark chocolate (5%) (Cocoa paste, Sugar, Defatted 

cocoa powder), Skimmed MILK powder, Sweetened EGG yolk, Butter (MILK), Ethylalkohol, Cornstarch, Cocoa powder 

(2%), Preservative: potassium sorbate], Sugar, Chocolate cover (10%) [Sugar, Vegetable fats (Coconut, Cocoa butter), 

Cocoa powder, Emulsifiers: SOY lecithin, Natural flavours], Fresh EGGS raised on the ground, Fresh butter (MILK) (8%), 

Chocolate flakes (8%) [Cocoa paste, Sugar, Cocoa butter, Butter (MILK), Emulsifier: SOY lecithin, Natural flavors], Dark 

chocolate drops (8%) [Cocoa paste, Sugar, Cocoa butter, Emulsifier: SOY lecithin, Natural flavors. cocoa min.: 46%], 

Emulsifier: mono and diglycerides of vegetable origin fatty acids, Wildflower honey from Sicily, Fresh EGG yolk raised 

on the ground, Natural sourdough yeast (WHEAT), Fresh MILK (1%), Fresh cream (MILK) (1%), Cervia whole marine 

salt, Cocoa butter, Natural Mananara vanilla from Madagascar* (0,2%), Natural flavors. *SLOW FOOD PRESIDIUM 
 

Farine de BLÉ, Crème au chocolat (13%) [Sucre, Eau, Sirop de glucose, Chocolat noir (5%) (Pâte de cacao, Sucre, Poudre 
de cacao faible en gras), LAIT écrémé en poudre, Jaune d'OEUF sucré, Beurre (LAIT), Ethylalcool, Amidon de maïs, Poudre 
de cacao (2%), Conservateur: sorbate de potassium], Sucre, Couverte de chocolat (10%) [Sucre, Graisses végétales (Noix 
de coco, Beurre de cacao), Cacao eh poudre, Émulsifiants: lécithine de SOJA, Arômes naturels], OEUFS frais élevé au sol, 
Beurre frais (LAIT) (8%), Copeaux de chocolat (8%) [Pâte de cacao, Sucre, Beurre de cacao, Beurre (LAIT), Émulsifiant: 
lécithine de SOJA, Arômes naturels], Gouttes de chocolat noir (8%) [Pâte de cacao, Sucre, Beurre de cacao, Émulsifiant: 
lécithine de SOJA,  arômes naturels. cacao min.: 46%], Émulsifiant: mono- et diglycérides d'acides gras d'origine végétale, 
Miel de fleurs sauvages Sicile, Jaune d'OEUFS élevé au sol, Levur naturelle (BLÉ), LAIT frais (1%), Crème fraîche (LAIT) 
(1%), Sel marin intégral de Cervia, Beurre de cacao, Mananara vanille naturelle de Madagascar* (0,2%), Arômes naturels. 
*SLOW FOOD PRESIDIUM 

Kept in a cool and dry place the product, closed in its original packaging, has a shelf-life of 6 months from the 

date of manufacture. 

Conservé dans un endroit frais et sec, le produit, fermé dans son emballage d'origine, a une durée de conservation 
de 6 mois à compter de la date de fabrication. 
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