
COLOMBA ALLO ZABAIONE
COLOMBA WITHOUT ZABAIONE
COLLEZIONE ROYAL - ROYAL COLLECTION

822 1000 g - 35.25 oz

Dolce a pasta morbida, ottenuto per fermentazione
naturale da pasta acida, avente forma irregolare ovale,
che ricorda la colomba. La pasta è soffice e ben
alveolata, arricchita da scorzoni di arance di Sicilia
candite e farcita da una golosa crema zabaione. La
superficie è ricoperta da glassa decorata con granella di
zucchero e mandorle.

Cake made by means of the natural fermentation of
sour dough, with an irregular oval shape, reminiscent of
a dove. The cake is soft and light textured enriched with
Candied "Oranges from Sicily" peels and filled with
delicious Zabaione Cream. The loaf is covered with
icing and decorated with granulated sugar and almonds.

INGREDIENTI - Farina di GRANO tenero tipo "0", Crema zabaione (14%) [Zucchero, Burro (LATTE), Olii e
grassi vegetali non idrogenati (Olio di girasole, Karité), Acqua, Vino marsala, Tuorlo d'UOVO, LATTE
condensato, Correttore di acidità: ac. citrico, Aromi naturali], UOVA fresche, Scorze di "arance di Sicilia"
candite (13%) [Scorzoni di arancia (52%), Sciroppo di glucosio-fruttosio, Zucchero, Correttore di acidità: ac.
citrico], Glassa alle MANDORLE (11%) [Zucchero, Albume d'UOVO, Olio di girasole, MANDORLE italiane
(30%), Farina di riso e GRANO precotte, Aromi naturali], Zucchero, Burro (LATTE), Granella di zucchero
(3%), Emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, Zucchero invertito, Lievito
naturale da pasta acida (GRANO), Proteine del LATTE, Sale, Burro di cacao, Aromi naturali

INGREDIENTS - WHEAT flour, "Zabaione" cream (14%) [Sugar, Butter (MILK), Vegetable oil and fats
(Sunflower oil, Shea), Water, Marsala wine, EGG yolk, Condensed MILK, Acidity regulator: citric acid, Natural
flavours], Fresh EGGS, Candied "oranges from Sicily" peels (13%) [Orange peels (52%), Glucose-fructose
syrup, Sugar, Acidity regulator: citric acid], ALMOND icing (11%) [Sugar, EGG white, Sunflower oil, Italian
ALMONDS (30%), Pre-cooked rice and WHEAT flour, Natural flavours], Sugar, Butter (MILK), Grains of
sugar (3%), Emulsifier: mono and diglycerides of vegetable origin fatty acids, Inverted sugar, Natural
sourdough yeast (WHEAT), MILK's proteins, Salt, Cocoa butter, Natural flavors.

CONTIENE:
grano
mandorle
uova
latte e derivati

CONTAINS:
wheat
almond
eggs
millk and derivatives

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 6 mesi se conservato nella confezione originale ed in ambiente
fresco ed asciutto lontano da fonti luminose.

Kept in a cool and dry place the product away sunlight source, closed in its original packaging, has a shelf-life
of 6 months from the date of manufacture.

Le materie prime utilizzate nei processi produttivi non sono composte o derivate da OGM. Questo prodotto
non richiede etichettatura OGM in conformità ai Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea.
The raw materials used in the manufacturing processes do not contain and are not derived from GMO. This
product does not require GMO labelling in accordance with European Comunity Regulations 1829/2003 and
1830/2003.

PUÒ CONTENERE:
frutta secca a guscio
soia

MAY CONTAIN:
nuts
soya

Il prodotto è inserito in un sacchetto di polipropilene logato e chiuso da una fascetta metallica. La carta dalle note vittoriane è avvolta da un fiocco in doppio raso
personalizzato tono su tono valorizzato poi dalla presenza dell’elegante particolare di due perle. Il cartiglio degli ingredienti completa la collezione.
The product is placed inside a polypropylene bag, which is sealed with a metal band. The Vittorian themed paper is wrapped in a double satin custom embossed bow, tone
on tone, enhanced by two elegant pearls. A pendant label complete the package.

L= 26.0 cm - W= 22.0 cm - H= 18.0 cm

6
79x26x35h cm

4 24

799729000308

(01)10799729000305

13 80g

1744kj/415kcal 1395kj/332kcal 17

17g 13g 19

8.6g 6.9g 34

59g 47g 18

41g 33g 37

1.9g 1.5g --

6g 4.8g 10

0.51g 0.41g 7

about 13
1 slice (80g)

1395 kJ 1744kJ

6g4.8g

17g
8.6g

13g
6.9g

59g
41g

47g
33g

204mg160mg

23.0 - 26.0

0.80 - 0.85

CMT Mesofila aerobia a 30°C - TMP count at 30° C <100 UFC/g
E. coli - E . coli <10 UFC/g
Enterobatteriaceae - Enterobatteriaceae <10 UFC/g
S. aureus - S. aureus <10 UFC/g
Salmonella spp - Salmonella spp Assenti - Absent in 25g
Lieviti e muffe a 25°C - Yeast and mold at 25°C <100 UFC/g
Clostridium spp - Clostridium spp <10 UFC/g
Bacillus cereus - Bacillus cereus <10 UFC/g
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